VORSPEISE

Tom Kha Gai
Shiitake : Zuckerschote : Koriander

Tatar vom Knollensellerie *vegetarisch*
Rote Beete : Apfel : gebackene Ziegenkasepraline

Geraucherte Forelle
Rote Beete : Apfel : Meerrettich

Gelbflossenmakrele
Papaya : Rettich ,,siR & sauer : Wasabi

Steak Tartar ,,VIDA Style”

Avocado : Jalapefo : Limettencreme

... mit KAVIAR ,,Caspian Gold Premium Selection”
10g

20g

FISCH

Zander
Griunkohl : wilder Rosenkohl : Kartoffel Confit

Lachsforelle ,Bergisches Land“
Miesmuschel Dashi : Pak Choi : Wakame

Hummer ,gebraten, Praline, Dim Sum*“
Mais : Edamame : Zuckerschote : Brokkoli

FLEISCH

Strozzapreti ,,geschmorte Salsiccia“
Tournedo vom Rind : Tomatensugo : Ricotta

Salzwiesenlamm-Stelze
Gremolata : Haselnuss : Cime di Rapa

Hirschkalbsriicken
Speckschaum : Gyoza : Wirsing : Krauterseitlinge

Rinderfilet
Zwei Saucen : Grillgemdse : Drillinge

oder als
Chateaubriand fiir 2 Personen (450g)

Preise in € inkl. MwsSt.
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DESSERT

Schokolade 16
Kumquats : Zitrus : Orangeneis

Brioche 16
Birne : Zimt : Karamell

Rohmilchkédse von SAY CHEESE aus Herdecke 18
mit Feigensenf

..unser Tipp...

Hausgemachte Petit Fours 12
WINTER

VIDA MENU VIDA VEGETARISCH

Gelbflossenmakrele Tatar vom Knollensellerie

Papaya : Rettich ,,stUR & sauer” : Wasabi Rote Beete : Apfel : gebackene Ziegenkasepraline

Tom Kha Gai Tom Kha Gai

Shiitake : Zuckerschote : Koriander Shiitake : Zuckerschote : Koriander

Lachsforelle ,,Bergisches Land“ Eingelegter Tofu

Miesmuschel Dashi : Pak Choi : Wakame Dashi : Pak Choi : Wakame

Hirschkalbsriicken Serviettenknodel

Speckschaum : Gyoza : Wirsing : Truffelschaum : Gyoza : Wirsing

Krauterseitlinge

Schokolade Schokolade
Kumquats : Zitrus : Orangeneis Kumaquats : Zitrus : Orangeneis

oder Rohmlichkdse
gegen einen Aufpreis von 12€

MenU 95 Menu 85
ohne Suppe 85 ohne Suppe 75
+ Hummer 39
Weinbegleitung 55

Preise in € inkl. MwsSt.



