VORSPEISE

VIDA Auster ,de Normandie*“ 3 StUck 12

Passionsfrucht : Caffe- Ol

Maronenschaumsuppe
mit Waldpilzen

Marinierter Heilbutt
Gurke : Zitrus : Ras el Hanout

Wildfanggarnele
ButternutkUrbis : Kokos : Ponzu

Wildterrine
Preiselbeere : Pistazie : Karotte

Steak Tatar ,from Paris to Seoul”
Kimchi : Miso : Radieschen

Upgrade zu jeder Vorspeise: KAVIAR ,,Caspian Gold Premium Selection*

109
209

FISCH

Jakobsmuschel und Pulpo
Limetten-Risotto : Artischocke : Gremolata

Kabeljau
Sud von Nordseekrabben : Dill-Gurke : lauwarmer Kartoffelsalat

Hummer
Gebratener Hummer mit Shimeji Pilzen : Tom Yam Sud
Hummer Praline mit Drunken Noodles ,,Pad Kee Mao*

FLEISCH

Orecchiette ,Salsiccia“
Tournedo vom Rind : Tomatensugo : Ricotta

Black Angus Chuck Flap
Pfefferrahm : geschmorter Rosenkohl : ger@ucherte Kartoffel

Franzosische Entenbrust
Eingelegte Kirschen : Spitzkohl : Mandelbdllchen

Rinderfilet

Zwei Saucen : GrillgemuUse : Drillinge

oder als

Chateaubriand fur 2 Personen (4509g)

Preise in € inkl. MwSH.
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Delice von Mango und Nougat
Passionsfrucht : Nougat

Créme von Zartbitter Schokolade
Turrdn : Vanille Birne

Rohmilchkdse von SAY CHEESE aus Herdecke

mit Feigensenf

MENU VIDA

Wildterrine
Preiselbeere : Pistazie : Karotte

Maronenschaumsuppe
mit Waldpilzen

Kabeljau
Sud von Nordseekrabben : Dill-Gurke
lauwarmer Kartoffelsalat

Black Angus Chuck Flap
Pfefferrahm : geschmorter Rosenkohl
gerducherte Kartoffel

Créme von Zartbitter Schokolade
Turrdn @ Vanille Birne

oder Rohmlichkdse

DESSERT

16

16

18

VEGETARISCH

Limetten Couscous
Preiselbeere : Pistazie : Karotte

Maronenschaumsuppe
mit Waldpilzen

Maispolenta
Sud von Petersilenwurzel : Dill-Gurke
lauwarmer Kartoffelsalat

Misoknodel
Pfefferranm : geschmorter Rosenkonhl
gerducherte Kartoffel

Créme von Zartbitter Schokolade
Turrdn @ Vanille Birne

gegen einen Aufpreis von 12€

MenuU 95
ohne Suppe 85
+ Hummer 39
Weinbegleitung 59

MenU 85
ohne Suppe 75

Preise in € inkl. MwSt.



