VORSPEISE

VIDA Auster ,de Normandie*“ 3 StUck 12
Passionsfrucht : Caffe- Ol

Barlauchschaumsuppe
mit Spargel und Pinienkernen

Lachs Sashimi ,,Vida Style*
Koriander : Fingerlime : Thai Dressing

Schwertfisch ,,Sake Nanban*
Spargel : Miso : Shiso

Roastbeef vom Kalbsricken
Rauchaal : junge Erbsen : Zitrus

Steak Tatar
Spinat : Wachtelei : Truffelremoulade

Upgrade zu jeder Vorspeise: KAVIAR ,,Caspian Gold Premium Selection*
109

209

FISCH

Kabeljau
Senfschaum : Schwarzwurzel : Spinat

Loup de Mer
Dashi Beurre Blanc : Edamame : gebackene ZucchiniblUte

Hummer
Gebratener Hummer und Praline
Blumenkohl : Salzzitrone : Raddichio

FLEISCH

Orecchiette ,Salsiccia*
Tournedo vom Rind : Tomatensugo : Ricotta

Supréme von der Maispoularde
Morchelrahm : weier Spargel : Fregola mit Barlauch

Lammfilet aus Neuseeland
Artischocke : SUBkartoffel : Chicorée & Feta

Rinderfilet

Zwei Saucen : GrillgemUse : Drilinge

oder als

Chateaubriand fur 2 Personen (4509g)

Preise in € inkl. MwSt.
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DESSERT

Rhabarberdessert
Joghurteis : Himbeere : Estragon

New York Cheesecake
Nussbutter : Mandel : Apfel

Saisonale Kaseauswahl
mit Feigensenf und MUslibrot

...unserTipp...

Hausgemachte Petit Fours

MENU VIDA

Schwertfisch ,,Sake Nanban*
Spargel : Miso : Shiso

Barlauchschaumsuppe
mit Spargel und Pinienkernen

Kabeljau
Senfschaum : Schwarzwurzel : Spinat

Supréme von der Maispoularde
Morchelrahm : weier Spargel :
Fregola mit Barlauch

Rhabarberdessert
Joghurteis : Himbeere : Estragon

oder Rohmlichkdse
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VEGETARISCH

Spargel mit Sesam
Krautersalat : Miso : Shiso

Bdarlauchschaumsuppe
mit Spargel und Pinienkernen

Gebackene Zucchiniblute
Senfschaum : Schwarzwurzel : Spinat

Krauter-Crépe
Morchelrahm : weiBer Spargel :
Fregola mit Barlauch

Rhabarberdessert
Joghurteis : Himbeere : Estragon

gegen einen Aufpreis von 12€

Menu 95
ohne Suppe 85
+ Hummer 39
Weinbegleitung 64

MenU 85
ohne Suppe 75

Preise in € inkl. MwSt.



